
CATÁLOGO

TRIGO
DE PRODUTOS



FARINHAS DE TRIGO

FARINHA DE TRIGO
SUPREMA ESPECIAL 
(25 E 50 KG)

FARINHA DE TRIGO
SOBERANA ESPECIAL 
(25 E 50 KG)

FARINHA DE
TRIGO SUPREMA
EXTRACLARA (25 KG)

FARINHA DE
TRIGO PREDILETA
(25 E 50 KG)

FARINHA DE 
TRIGO SUPREMA 
PÃO FRANCÊS (25 KG)

FARINHA DE TRIGO
SUPREMA JUAENSE 
(25 KG)

FARINHA
DE TRIGO SUPREMA 
PREMIUM (25 KG)

•  Cor creme claro obtida 
da moagem de mesclas 
de trigos de boa qualidade

•  Teor de cinzas entre 
0,65% e 0,75%

•  Cor creme claro obtida 
da moagem de mesclas 
de trigos de boa qualidade

•  Teor de cinzas entre 
0,65% e 0,75%

•  Farinha extraída da parte 
nobre do grão, proporcionando 
uma cor mais clara

•  Produz um pão francês com 
cor levemente dourada, 
miolo branco, pestana bem 
aberta e casca mais fina

•  Pães de pestana aberta, 
crocância e tolerância 
para curta fermentação

•  Melhor custo-benefício 
da categoria

•  Alto poder de absorção 
de água, de 56% a 62%, 
em curta fermentação

•  Pães crocantes por mais tempo, 
simétricos e com miolo uniforme

•  Maior obsorção do mercado 
e maior rendimento em 
pães (2-4% a mais que as 
farinhas convencionais)

•  Produto apropriado para 
curta e longa fermentação

•  Pão francês com excelente 
qualidade, com pestana bem 
aberta e alta crocância

• Alto poder de absorção
•  Muito uniforme
•  Exclusivo para a Região 

Centro-Oeste

•  Produz um pão francês 
com excelente crocância 
e pestana bem aberta

• Ótima tolerância à fermentação
•  Absorção de água entre 

50% e 55% para o trabalho 
de congelamento

FARINHAS
DE TRIGO

SERVIÇOS

Há dois séculos, a Bunge tem ajudado a alimentar o 
mundo ao conectar pessoas, mercados, países e culturas 
ao redor do mundo. Há 134 anos na América do Sul,
a empresa conta com cerca de 19 mil funcionários 
na região, dedicados a aprimorar a cadeia do 
agronegócio e a produção de alimentos,
tornando-os cada vez mais saudáveis e acessíveis 
para uma população em constante crescimento.
Com operações em mais de 150 instalações entre 
fábricas, usinas, moinhos, portos, centros de distribuição 
e silos, a Bunge South America está presente em cinco 
países da região - Argentina, Brasil, Chile, Paraguai e 
Uruguai. Posicionada entre as líderes em seus segmentos 
de atuação, que incluem agronegócio, alimentos, açúcar, 
bioenergia e fertilizantes, a empresa é a terceira maior 
exportadora da América do Sul. Marcas como Soya, 
Delícia, Primor, Valderey, Sol Mix e Salsaretti fazem 
parte da vida de milhares de pessoas e da história de 
uma empresa global com 200 anos de atuação.  

SOBRE A BUNGE SOUTH AMERICA

A Bunge também oferece para seus clientes 
os serviços da Academia Bunge, um espaço 
dedicado ao desenvolvimento e à qualificação 
de profissionais do setor de Food Service, 
contando com especialistas em Panificação, 
Confeitaria, Refeição e Indústria. Com unidades 
em São Paulo, Rio de Janeiro e Recife, os 
serviços são realizados diretamente no cliente 
ou em parceiros, abrangendo todo o Brasil.

135147 / 135146 135150 135153 135164 135362/ 135363 146653/ 135057 148114

Veja o que nossos profissionais 
prepararam para você:

•  Calculadora nutricional de receitas para sua etiqueta 
no ponto de venda.

•  Chat online com especialistas para tirar suas 
dúvidas de forma rápida e prática.

•  Conteúdos sobre o melhor desempenho e 
aproveitamento de produtos.

• Dicas sobre como desenvolver seu negócio.
•  Receitas fresquinhas, criadas pelos Chefs 

da Academia Bunge.

Cadastre-se gratuitamente e tenha acesso
a conteúdos exclusivos.

CONHEÇA A NOVA PLATAFORMA

BUNGEPROFISSIONAL.COM.BR



•  Farinha de trigo integral
•  Fonte de fibras
•  Fibras aparentes
•   Versatilidade na aplicação 

(pães, pizzas, bolos)

FARINHA DE TRIGO 
SUPREMA  
FIBRAS (5 KG)

149862 151225

• Coloração mais clara
•  Facilidade de 

abertura da massa
• Versatilidade

FARINHA SUPREMA 
ESPECIAL PARA 
CONFEITARIA (5 KG)

•  Proporciona padronização 
na produção e redução de 
desperdício

•  Mais praticidade e facilidade 
no preparo

•  Rendimento aproximado 
de 600 pães de 50 g

MISTURA BTX
PÃO FRANCÊS
PLUS (25 KG)

135374

• Pestanas bem definidas 
•  Pão francês de excelente 

qualidade
•  Ideal para baguetes, 

ciabattas e pão italiano
•  Miolo mais branco e uniforme
• Casca crocante e dourada
•  Padroniza, reduz o 

desperdício e eleva a 
qualidade da produção

MISTURA BTX
PÃES CROCANTES 
(25 KG)

137823

•  Pães de pestana aberta, 
crocância e tolerância 
para curta fermentação

•  Rendimento aproximado 
de 600 pães de 50 g

•  Melhor custo-benefício 
da categoria 

MISTURA 
PÃO FRANCÊS 
PREDILETA (25 KG)

135055

•   Proporciona padronização 
na produção e redução de 
desperdício

•  Mais praticidade e facilidade 
no preparo

•  Rendimento aproximado de 
600 pães de 50 g

•  Indicado para longa  
fermentação   

MISTURA PRÉ-MESCLA 
PÃO FRANCÊS PLUS 
(25 KG)

135119

PRÉ-MISTURAS
PÃO FRANCÊS

FARINHAS DE
TRANSFORMAÇÃO

E INTEGRAL 

•  Grande flexibilidade na 
aplicação em salgados

•  Dificulta a absorção de 
gordura durante a fritura

•  Produto final mais 
sequinho

FARINHA SUPREMA  
ESPECIAL PARA 
SALGADOS (5 KG)

135131 / 135122

•  Ótima extensibilidade 
(fácil de esticar)

•  Indicada para a fabricação de 
massas para pastel, massas 
frescas e massas especiais

• Maior shelf life no produto final

FARINHA SUPREMA 
ESPECIAL PARA PASTEL 
E MASSAS FRESCAS (5 KG)

135123 / 135124

•  Ótima extensibilidade 
(fácil de esticar)

•  Proporciona uniformidade 
no tamanho dos discos 
de pizza

•  Massa mais crocante por 
fora, dourada nas bordas 
e macia por dentro

FARINHA SUPREMA  
ESPECIAL PARA 
PIZZA (5 KG)

135086 / 135085

NOVO



•  Permite aplicações de 
diversos recheios

• Mais maciez no produto final
•  Alto desempenho tanto em 

versões fritas quanto assadas
•  Preserva maciez e umidade 

no produto final
•  O produto final pode 

ser congelado

MISTURA PRÉ-MESCLA
SONHO (1 KG)

135156

•  Padronização na produção 
e redução de desperdício

•  Excelente para produções em grande 
escala, diminuindo as chances de erro

• Mais praticidade e facilidade no preparo
•  Resulta em produtos saborosos 

e de miolo macio e aerado
•  Pré-mistura flexível, permite a 

adição de outros insumos

MISTURA PRÉ-MESCLA
PÃO DE FORMA, HAMBÚRGUER 
E HOT DOG (25 KG)

135069

•  Excelente para produções em grande 
escala, diminuindo as chances de erro

•  Produto padronizado x produção 
com farinha

•  Redução dos desperdícios na produção
•  Melhor aproveitamento de tempo e 

otimização de compra de insumos

MISTURA
PRÉ-MESCLA
PÃO DOCE (25 KG)

135162

MISTURA PRÉ-MESCLA
FAZ MAIS (25  KG)

150939

•  Oferece maior facilidade 
de preparo e qualidade 
em volume dos pães

•  Pães mais uniformes 
em formato e volume, 
melhorando o aspecto visual 
(pestana e crocância)

REFORÇADOR
SUPREMA (4 KG)

150172

REFORÇADOR

•  Indicado para o preparo de creme 
de confeiteiro e geleia de brilho

• Mantém uma textura leve e macia
•  Pode ser utilizado em recheios, 

coberturas e decorações
•  Produto termoestável 

(pode ser congelado e forneado)
•  Aceita adição de sucos, 

chocolates, corantes e sabores
• Ótimo shelf life do produto acabado

CREME CONFEITEIRO
RICCA SABOR
BAUNILHA (1 KG)

CREME
CONFEITEIRO

135165

PRÉ-MISTURAS
PÃO FRANCÊS

PRÉ-MISTURAS
ESPECIAIS

NOVO

• Aroma e sabor característicos 
• Casca fina e crocante
• Miolo de grandes alvéolos

MISTURA PRÉ-MESCLA 
PÃES ARTESANAIS (5 KG)

151413

NOVO NOVO

• Prática e versátil
• Maior performance no forno
• Leveza e maciez no miolo
• Não precisa acrescentar farinha
•  Permite a produção através de 

dois processos: direto e esponja

MISTURA PRÉ-MESCLA 
PANETONE (5 KG)

151124

MAIOR
ABSORÇÃO

DE ÁGUA

RECEITA COM 
RENDIMENTO

SUPERIOR

MAIOR
RENTABILIDADE
PARA PADARIA



PRÉ-MISTURAS
INTEGRAIS

•  Garantia de obtenção de produtos 
com maciez, sabor e textura 
de casca excelentes

•  Pode-se misturar com outros 
cereais e/ou grãos

•  Pães saborosos, macios 
e com apelo de saudabilidade

MISTURA PRÉ-MESCLA
PÃO DE CENTEIO (5 KG)

135157

•  Garantia de obtenção 
de produtos com maciez, sabor 
e textura de casca excelentes

•  Pode-se misturar com outros 
cereais e/ou grãos

MISTURA PRÉ-MESCLA 
INTEGRAL (5 E 10 KG)

135159 

135158

•  Maciez, sabor e excelente 
textura de casca

•  Pode-se misturar com outros 
cereais e/ou grãos

•  Produto padronizado, crocante 
e de aparência uniforme

MISTURA PRÉ-MESCLA
PÃO FRANCÊS INTEGRAL (5 KG)

135148

• Sabor caseiro
•  Padroniza, reduz o custo e o 

desperdício da produção
•  Processo produtivo mais simples, 

fácil e rápido
•  Melhor rendimento e volume 

do mercado

MISTURA PRÉ-MESCLA BOLO
SABORES: CHOCOLATE, NEUTRO, 
COCO,  LARANJA, CENOURA, 
FUBÁ E ABACAXI (5 KG)

•  Maior volume e maciez 
no produto final

•  Permite adição de 
ingredientes, como 
frutas, nozes e castanhas

• Maior absorção de caldas
• Produto final uniforme

MISTURA PRÉ-MESCLA
PÃO-DE-LÓ  (5 KG)

135118

•  Maior volume e maciez 
no produto final

•  Permite adição de ingredientes 
como frutas, nozes e castanhas

• Maior resistência de aplicação 
de recheio / cobertura
• Maior absorção de caldas
• Produto final uniforme

MISTURA PRÉ-MESCLA
PÃO-DE-LÓ CHOCOLATE (5 KG)

151109
NOVO

PRÉ-MISTURAS
BOLOS

135128135129 135184 135127

135182 135183 145425

135130 135132

•  Produto cremoso, 
batido em menos 
tempo, inclusive 
manualmente

•  Delicioso sabor 
caseiro

MISTURA
PRÉ-MESCLA
BOLO DE MILHO
E AIPIM (5 KG)



LINHA DE FARINHA 
DE TRIGO CONSUMO

BUNGEPROFISSIONAL.COM.BR
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135362 FT ESPECIAL SOBERANA RAFIA 25 KG  7891080100659 NA  1101.00.10 5 X 10  740 X 600 X 100 25 KG 3 MESES 10

135147 FT ESPECIAL SUPREMA RAFIA 25 KG  7891080500183 NA  1101.00.10 5 X 10  740 X 600 X 100 25 KG 3 MESES 10

146653 FT PREDILETA RAFIA 25 KG  7891080147050 NA  1101.00.10 5 X 10  740 X 600 X 100 25 KG 3 MESES 10

135150 FT SUPREMA EXTRA CLARA RAFIA 25 KG  7891080101908 NA  1101.00.10 5 X 10  740 X 600 X 100 25 KG 3 MESES 10

148114 FT SUPREMA JAUENSE RAFIA 25 KG  7891080148149 NA  1101.00.10 5 X 10  740 X 600 X 100 25 KG 3 MESES 10

135153 FT  SUPREMA PAO FRANCES RAFIA 25 KG  7891080123276 NA  1101.00.10 5 X 10  740 X 600 X 100 25 KG 3 MESES 10

135164 FT SUPREMA PREMIUM RAFIA 25 KG  7891080500213 NA  1101.00.10 5 X 10  740 X 600 X 100 25 KG 3 MESES 10

FA
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NH
A 
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149862 FT INTEGRAL SUPREMA FIBRAS SACO PLÁSTICO 5 KG  7891080149863 NA  1101.00.10 10 X 20  260 X 45 X 470 5 KG 2 MESES 4

151225 FT CONFEITARIA SUPREMA SACO PAPEL 5 KG  7891080151330 NA 1101.00.10 5 X 6 750 X 325 X 200 5 KG 5 MESES 6

135124 FT PASTEL SUPREMA SACO PAPEL 5 X 5 KG  7891080013416  17891080135139  1101.00.10 8 X 5 750 X 325 X 200 25 KG 5 MESES 5

135123 FT PASTEL SUPREMA SACO PLÁSTICO 5 X 5 KG  7891080013423  27891080013427  1101.00.10 5 X 6 750 X 325 X 200 25 KG 5 MESES 6

135085 FT PIZZA SUPREMA SACO PAPEL 5 X 5 KG  7891080106026  17891080135108  1101.00.10 8 X 5 750 X 325 X 200 25 KG 5 MESES 5

135086 FT PIZZA SUPREMA SACO PLÁSTICO 5 X 5 KG  7891080106019  17891080106016  1101.00.10 5 X 6 750 X 325 X 200 25 KG 5 MESES 6

135122 FT SALGADOS SUPREMA SACO PAPEL 5 X 5 KG  7891,080,013713  17891080135122  1101.00.10 8 X 5 750 X 325 X 200 25 KG 5 MESES 5

135131 FT SALGADOS SUPREMA SACO PLÁSTICO 5 X 5 KG  7891080013720  27891080013724  1101.00.10 5 X 6 750 X 325 X 200 25 KG 5 MESES 6

FA
RI

NH
A 

DE
 

TR
IG

O 
- C

ON
SU

MO 147951 FT PRIMOR TIPO 1 PAPEL 1 KG  7891080147951  17891080147965  1101.00.10 13 X 8  350 X 200 X 160 10 KG 5 MESES 8

147745 FT PRIMOR TIPO 1 TRAV SACO PLÁSTICO 1 KG  7891080147807  17891080147811  1101.00.10 10 X 10  470 X 240 X 135 10 KG 5 MESES 10

147981 FT PRIMOR TIPO 1 PAPEL 5 KG  7891080147982  17891080147989  1101.00.10 8 X 5  750 X 325 X 200 25 KG 5 MESES 5

147723 FT PRIMOR TIPO 1 COM FERMENTO TRAV SACO PLÁSTICO 1 KG  7891080147814  17891080147828  1101.00.10 10 X 10  470 X 240 X 135 10 KG 5 MESES 10

CREME 135165 CREME CONFEITEIRO FARDO RICCA SACO PLÁSTICO 10 X 1 KG  7891080340741  17891080340748 1901.20.00 10 X 6 440 X 260 X 130 10 KG 6 MESES 6

REFORÇADOR 150172 REFORCADOR SUPREMA SACO PLÁSTICO 5 X 4 KG  7891080150241  17891080150248 1901.20.00 11 X 4 410 X 355 X 230 5 KG 4 MESES 4
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135055 PM FRANCÊS PREDILETA RAFIA 25 KG  7891080134692 NA  1901.20.00 5 X 10 740 X 600 X 100 25 KG 3 MESES 10

135374 PM BTX FRANCÊS PLUS RAFIA 25 KG  7891080100710 NA  1901.20.00 5 X 10 740 X 600 X 100 25 KG 3 MESES 10

137823 PM BTX PÃES CROCANTES RAFIA 25 KG  7891080172861 NA  1901.20.00 5 X 10 740 X 600 X 100 25 KG 3 MESES 10

135119 PM FRANCÊS PLUS RAFIA 25 KG  7891080100208 NA  1901.20.00 5 X 10 740 X 600 X 100 25 KG 3 MESES 10

150939 PM FAZ MAIS PRÉ-MESCLA RAFIA 25 KG  7891080151019 NA  1901.20.00 5 X 10 740 X 600 X 100 25 KG 3 MESES 10

ES
PE

CI
AI

S

135157 PM CENTEIO PRÉ-MESCLA SACO PLÁSTICO 5 KG  7891080100055 NA  1901.20.00 10 X 20  260 X 45 X 470 5 KG 4 MESES 4

135148 PM FRANCÊS INTEGRAL PRÉ-MESCLA SACO PLÁSTICO 5 KG  7891080101267 NA  1901.20.00 10 X 20  260 X 45 X 470 5 KG 4 MESES 4

151124 PM PANTTONE PRÉ-MESCLA SACO PLÁSTICO 5 KG  7891080151132 NA 1901.20.00 10 X 20 440 X 410 X 170 5 KG 9 MESES 4

151413 PM PÃES ARTESANAIS PRÉ-MESCLA SACO PLÁSTICO 5 KG  7891080151439 NA 1901.20.00 11 X 4 450 X 260 X 45 5 KG 6 MESES 4

135156 PM SONHO PRÉ-MESCLA SACO PLÁSTICO 1 KG  7891080100581 NA  1901.20.00 8 X 8 423 X 290 X 165 10 KG 3 MESES 8

135159 PM INTEGRAL PRÉ-MESCLA RÁFIA 10 KG  7891080100048 NA  1901.20.00 7 X 10  500 X 560 X 100 10 KG 4 MESES 4

135158 PM INTEGRAL PRÉ-MESCLA SACO PLÁSTICO 5 KG  7891080100079 NA  1901.20.00 10 X 20  260 X 45 X 470 5 KG 4 MESES 4

135162 PM PÃO DOCE PRÉ-MESCLA RAFIA 25 KG  7891080100161 NA  1901.20.00 5 X 10  740 X 600 X 100 25 KG 2,5 MESES 10

135069 PM PÃO DE FORMA HAMBÚRGUER/HOTDOG PRÉ-MESCLA RAFIA 25 KG  7891080134432 NA  1901.20.00 5 X 10  740 X 600 X 100 25 KG 2,5 MESES 10

BO
LO

S
151109 PM PÃO-DE-LÓ DE CHOCOLATE PRÉ-MESCLA SACO PLÁSTICO 5 KG  7891080151149 NA 1901.20.00 10 X 20 260 X 45 X 470 5 KG 6 MESES 4

135132 PM BOLO AIPIM PRÉ-MESCLA SACO PLÁSTICO 5 KG  7891080100574 NA  1901.20.00 10 X 20 260 X 45 X 450 5 KG 4 MESES 4

135182 PM BOLO CENOURA PRÉ-MESCLA SACO PLÁSTICO 5 KG  7891080167454 NA  1901.20.00 10 X 20 260 X 45 X 450 5 KG 6 MESES 4

135129 PM BOLO CHOCOLATE PRÉ-MESCLA SACO PLÁSTICO 5 KG  7891080100376 NA  1901.20.00 10 X 20 260 X 45 X 450 5 KG 6 MESES 4

135128 PM BOLO COCO PRÉ-MESCLA SACO PLÁSTICO 5 KG  7891080100260 NA  1901.20.00 10 X 20  260 X 45 X 450 5 KG 6 MESES 4

135183 PM BOLO FUBÁ PRÉ-MESCLA SACO PLÁSTICO 5 KG  7891080167461 NA  1901.20.00 10 X 20  260 X 45 X 450 5 KG 5 MESES 4

135127 PM BOLO LARANJA PRÉ-MESCLA SACO PLÁSTICO 5 KG  7891080100277 NA  1901.20.00 10 X 20  260 X 45 X 450 5 KG 6 MESES 4

135130 PM BOLO MILHO PRÉ-MESCLA SACO PLÁSTICO 5 KG  7891070100475 NA  1901.20.00 10 X 20  260 X 45 X 450 5 KG 4 MESES 4

135184 PM BOLO NEUTRO PRÉ-MESCLA SACO PLÁSTICO 5 KG  7891080100253 NA  1901.20.00 10 X 20  260 X 45 X 450 5 KG 6 MESES 4

145425 PM BOLO ABACAXI PRÉ-MESCLA SACO PLÁSTICO 5 KG  7891080145421 NA  1901.20.00 10 X 20  260 X 45 X 450 5 KG 6 MESES 4

135118 PM PAO-DE-LO PRÉ-MESCLA SACO PLÁSTICO 5 KG  7891080100550 NA  1901.20.00 10 X 20  260 X 45 X 470 5 KG 4 MESES 4

Embalagem versão plástica

•  O volume de alimentos para uso 
culinário cresce 2% (Nielsen, 2016)

•  80% dos consumidores 
gostam de cozinhar e declaram 
preparar comida pelo menos 1 x por dia 
 (Provokers, 2015)

Versátil, a farinha na versão
tradicional é recomendada
para o preparo de receitas
doces e salgadas

Com fermento na quantidade
ideal, é indicada para o 
preparo de bolos, tortas 
e panquecas

•  Categoria presente em 
82% dos lares brasileiros 
( Kantar, 2016)

•  Primor é a marca da Bunge 
presente em mais categorias

•  A farinha Primor é assim: 
branquinha, fininha e soltinha

•  Qualidade Bunge: 
produzida por quem mais 
entende de trigo no Brasil

Embalagem versão plástica Embalagem versão papel Embalagem versão papel

FARINHA DE TRIGO
TIPO 1 TRADICIONAL (1 KG)

Oportunidades 
de mercado

Farinha de Trigo
Tipo 1 Tradicional

Farinha de Trigo
Tipo 1 com Fermento

(NOVO)

(NOVO)

(NOVO)

(NOVO)

(NOVO)

Vantagens
para você

Vantagens para
o consumidor

FARINHA DE TRIGO
TIPO 1 COM FERMENTO (1 KG)

FARINHA DE TRIGO
TIPO 1 TRADICIONAL (1 KG)

FARINHA DE TRIGO
TIPO 1 TRADICIONAL (5 KG)

147745 147723 147951 147981
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